MULLER THURGAU - moravské zemské vino, sklizeno 11. 10. 2008, cukernatost mostu
20°C. Vino svétlejsi barvy se zelenozlutym odstinem s vOni travin a angrestu, svézi
chuti a jemnou kyselinou.

VELTLINSKE ZELENE — moravské zemské vino, sklizeno 1.11.2008, cukernatost mostu
20,5°CNM. Leh¢&i vino zelenoZluté barvy, svézi pronikavé viné a chuti jemné
hotkych mandli, s pfijiemnymi kyselinami.

CHARDONNAY - pozdni sbér, sklizeno 21.10.2008, cukernatost mostu 23,4°CNM.
Vino intenzivni, piné,zlatozelené barvy s vyvdzenym obsahem zbytkového cukru a
kyselin, s chuti citrusovych plodd.

RULANDSKE MODRE ,,CLARET" — pozdni sbér, sklizeno 21.10.2008, cukernatost mostu
21,6°CNM. Hrozny byly zpracovdany technologit lisovénim celych hrozn0. PIné vino
Zlatooranzové barvy, s jemnou chuti jahody a svézi kyselinou typickou pro
burgundskd vina.

RULANDSKE SEDE - vybér z hroznd, sklizeno 25.10.2008, cukernatost mostu 25°CNM.
Vino pIné, dlouhotrvaijici s vysokym extraktem, zlatozluté barvy s vyraznou vani.

RYZLINK VLASSKY - pozdni sbér, sklizeno 3.11.2008, cukernatost mostu 21,2°CNM.
Vino zlatavych ténd, piné harmonické angrestové chuti a pikantni kyselinou.

TRAMIN CERVENY - moravské zemské vino, sklizeno 4.11.2008, cukernatost mostu
26,5°CNM. Vino zlatoZluté barvy s typickou vini a chuti &ajové rbZe a hrozinky.
Vino s nizSim obsahem kyselin a decentnim zbytkovym cukrem.

SAUVIGNON - vybér z hroznU, botrytis cinerea, sklizeno 7.11.2008, cukernatost
mostu 25,8°CNM. Vino syté& zlaté barvy, s intenzivni kofenitou vini
charakteristickou pro boftryticky sbér.

RYZLINK RYNSKY -vybér z hroznd, botrytis cinerea, sklizeno 15.11.2008, cukernatost

mostu24,8°CNM. Vino s tmavymi zlatavymi oz jantarovymi odstiny, prjemnym
zbytkovym cukrem, chuti zeleného jablka a dlouhou dochuti.

CABERNET SAUVIGNON ,,CLARET" —vybér z bobuli,sklizeno 5.12.2008, cukernatost
mostu 27,2°CNM. Vino zlatooranzové barvy s vyraznou vini a chuti lugniho medu.
Vino s nizsim obsahem alkoholu, vyssim zbytkovym cukrem, zakonceno svézi
kyselinou.

RULANDSKE BiLE - moravské zemské vino, sklizeno 31.12.2008 pfi -9°C, cukernatost
mostu 37°CNM. Vino okrové&ziatavych ténd s vyraznou vini hrusky a elegantni
chuti karamelu, s vyraznou kyselinou.

IWEIGELTREBE ,,ROSE“ — moravské zemské vino, sklizeno 21.10.2008, cukernatost
mostu 20,5°CNM. Své&7i vino jemné lososové barvy, s chuti bobulového ovoce a
lahodnou kyselinou.

RULANDSKE MODRE — moravské zemské vino, sklizeno 21.10.2008, cukernatost
mostu 21,6°CNM. Vino jemné rubinové barvy s chuti Eernych tfedni a hoiké
cokoldady. Vino s niz§im obsahem kyselin a jemné tfisloviny.

ZWEIGELTREBE — moravské zemské vino, sklizeno 24.10.2008, cukernatost mostu
20,5°CNM. Vino tmavé grandatové barvy, plné visfiové chuti s dostateénym
obsahem ffislovin a kyselin.

CABERNET MORAVIA — moravské zemské vino, sklizeno 12.11.2008, cukernatost
21°CNM. Vino temné& Eervené barvy s fialovym naddechem charakteristickym pro
cabernetovd vina, chuti cerného rybizu a nizsim obsahem kyselin. Vino zrdlo na
barriquovych zipsech.

RYZLINK RYNSKY 2007 — vybér z bobuli, botrytis cinerea, sklizeno 16.11.2007,
cukernatost mostu 30°CNM. Jedine&né vino temné zlatych ténd, s chuti medu,
exofickych ofechu, s vyraznym zbytkovym cukrem a vyzrdlou typickou ryzlinkovou
kyselinou.

Vinaart, nové
vybudované
moderni vinarstvi
Michala Uhra,
zabyvadijici se

jak péstovanim vinné
révy, tak vyrobou
kvalitnich privlastkovych
vin. Mladé vinice

se nachazi

v nejjiznéji polozené
obci s nejteplejSim
klimatem v Ceské
republice, v Moravské
Nové Vsi.

Vino vyrobené

z vlastni produkce

je mozné okusit

ve vinném sklepé

ve Vymole, prijemném
prostredi vinnych
sklepu. Podzemni
casti vinného

sklepa s cihlovou
valenou klenbou
pochazi z dvacatych
let minulého stoleti,
nové zrekonstruovana
lisovha doplnéna
moderni technologii
a designem je
vhodnym mistem

i pro degustace.
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